
t a p a s
N A N A . FR IED.CH ICKEN (N . F.C )
poulet frit mariné aux épices thaï, panko

8

EDA M A ME /  EDA M A ME ÉP ICÉS 4.5 / 5.5

FR I TES 5.5 

FR I TES  AU SATÉ 6

NEM S AU P OULE T X 3 6

NEM S AUX LÉGUMES X 3 5.5

NEM S AUX C RE V E T TES  X 3 6

GYOZ A P OULE T X4 6.5

SA MOUSSA BOEU F X 3 6.5

M A ÏS  FR I T  AU BEU RRE DE MI SO E T  ÉP ICES  THA Ï 6

R AV IO L I S  C ROUS T ILL A N T S  AUX C RE V E T TES  X 3 6.5

L A A B SAUMO N
marinade ail, menthe, coriandre, sauce poisson

13

SA L A DE DE PA PAYE
papaye verte, crevettes séchées, citron vert, tomates cerise,
cacahuètes, sauce nuoc-mâm

11

SOU PE TOM Y UM
crevettes, kaffir, citronnelle, galanga, coriandre

10

CE V ICHE DE DAU R A DE
mangue, coriandre, citron vert, piment, cébette, lait de coco

13

SAUC I SSE  THA Ï  À  L A C I T RO N NELLE 8

HOT DOG THA Ï
saucisse de porc à la citronnelle, cheddar maturé, coriandre,
ciboulette thaï, sauce sriracha, oignons frits

9.5

HOT DOG V ÉGÉ TA RIEN
saucisse végétale, cheddar maturé, coriandre, oignons frits

9.5

BROCHE T TES  DE P OULE T M A RINÉ X 3
sauce soja, sauce nuoc-mâm, sauce huître, ail

9
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PLUS DE PEPS’ DANS VOS PLATS ? DEMANDEZ-NOUS ;)

wo k
PA D THA Ï  TOFU / POULET / CREVETTES / BOEUF
nouilles de riz sautées, oeuf, soja, sauce tamarin, coriandre

16 / 17 / 19 / 18

R IZ  SAU TÉ TOFU / POULET / CREVETTES / BOEUF
riz thaï sauté au wok, oeuf, ciboulette, carotte, sauce soja, 
coriandre

16 / 17 / 19 / 18

c u r r y ROUGE   OU V ERT SERV I  AV EC R IZ 

LÉGUMES / POULET / CREVETTES
curry avec lait de coco et légumes

16 / 16 / 18 

p l a t s

M AG RE T DE C A N A RD
sauce curry vert, servi avec du riz

19

TA RTA RE DE BŒU F THA Ï  FAÇO N L A A B
boeuf cru au couteau, ail, gingembre, coriandre, sauce nuoc-mâm,
servi avec frites ou frites saté 

19

N A N A BU RGER
boeuf haché aux épices thaï, cornichons, cheddar maturé, bacon,
coriandre, mayo au curry rouge, servi avec frites ou frites saté*

18.5

CHICKEN BU RGER
poulet frit aux épices thaï, cornichons, cheddar maturé, guacamole,
coriandre, mayo au curry rouge, servi avec frites ou frites saté*

18

V EGGIE  BU RGER
steak végétal, cornichons, cheddar maturé,coriandre,  
mayo au curry rouge, servi avec frites ou frites saté*

17.5

F I SH BU RGER
poisson frit mariné aux épices thaï, cornichons, cheddar maturé,  
coriandre, sauce tartare, servi avec frites ou frites saté*

18

P OUL PE G R ILLÉ  AU SATÉ
sauce curry rouge, servi avec du riz

26.5

T IG RE QUI  PLEU RE 3 0 0 G
belle entrecôte façon tigre qui pleure, sauce tamarin,
servi avec frites, frites au saté* ou riz parfumé

26

F I SH A N D CHI P S
filet de lieu noir frit au panko mariné à l’ail,  
servi avec frites ou frites au saté*

17.5

* Saté : Originaire de l’Indonésie, il est utilisé depuis des siècles comme condiment en Asie du Sud-Est. 
Composé d’un mélange original d’épices en poudre de couleur rouge, il est à la fois piquant, sucré et salé. 



s a l a d e s
SA L A DE DE BOEU F FAÇO N L A A B
salade, boeuf légèrement snacké, pousses de soja, coriandre, ail,
gingembre, sauce nuoc-mâm

17

SA L A DE AU TO FU PA RFUMÉ
salade, tofu 5 parfums, pousses de soja, coriandre, vinaigrette thaï

15

SA L A DE AUX C RE V E T TES
salade, crevettes snackées, pousses de soja, oignons rouges,
gingembre, coriandre, sésame

18

SA L A DE AU P OUL PE
salade, poulpe, concombre, carotte, vermicelles de riz,
cacahuète, menthe, sauce nuoc-mâm, coriandre

22

THA Ï  P OKE BOW L
guacamole au saté, mangue, cacahuètes, grenade, oignons rouges, 
coriandre, oignons frits, edamame, sur un lit de riz blanc

TOFU / POULET / BOEUF 16

CREVETTE / DAURADE / SAUMON 18

d e s s e r t s
PA N N A COT TA FRU I T S  ROUGES 8

C RÈME BRÛLÉE AU PA N DA N * 8.5

T I R A MI SU ROSE L I TCHI 8.5

BA N A N A SPL I T  2 parfums de glace au choix, banane,
chantilly, sirop de chocolat, caramel ou fruit rouge

10

FONDANT CHOCOL AT AU SÉSAME NOIR  boule de glace vanille 10

HO NE Y TOA S T M ATCHA
brioche façon pain perdu, glace vanille, fruits, miel, chantilly

11

C A FÉ /  THÉ GOU RM A N D 10 / 11

PROSECCO /  CHA M PAGNE GOU RM A N D 13 / 17

C RÊPE SUC RE 5.5 

C RÊPE NU TELL A /  S I RO P D ’ÉR A BLE 6

C RÊPE NU TELL A BA N A NE 6.5

EXTRA :  COULIS +0,5 /  CHANTILLY +1 /  BOULE DE GLACE +2

g l a c e s 3.5   6
 

8

vanille, matcha, chocolat, pêche, passion, coco
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* Pandan : Plante aromatique tropicale appelée la vanille d’Asie. Sa saveur délicate se  
rapproche effectivement de celle de la vanille avec des notes d’amande.


