
B R U N C H W E E K E N D  &  J O U R S  F E R I É S  1 0 : 0 0  -  1 6 : 0 0

G R A NO L A +  PL AT AU CHO I X •  +  BO I SSO N FR A ÎCHE E T  CHAU DE
fraîche : jus pressé, citronnade, thé glacé 
chaude : expresso, allongé, double, noisette, américain, crème, chocolat chaud 
(matcha, chai golden latte, cappuccino, chocolat / café viennois +2)

26

MIMOSA jus d’orange, prosecco 8

G R A NO L A PETIT / GRAND
granola maison, yaourt grec, fruits frais de saison, coco râpée

6 / 11

HO NE Y TOA S T
brioche perdue infusée au matcha et toastée au miel, crème fouettée maison,
glace vanille, fruits frais de saison

10

HOT DOG THA Ï
saucisse* de porc à la citronnelle, cheddar maturé, coriandre, ciboulette thaï,
sauce sriracha, oignons frits

9.5

N A N A . FR IED.CH ICKEN (N . F.C )  poulet frit mariné aux épices thaï, panko 8

C RO I SA N DW ICH
croissant, jambon, emmental, salade, tomate, moutarde au miel, cream cheese ciboulette

9

TOA S T PE A NU T BU T TER
pain au levain naturel, beurre de cacahuètes, banane, myrtilles, noisettes torréfiées

9

PA NC AKES N AT U RES  X 3 9

2  ŒU FS  AU PL AT & SAUC I SSE  • 
saucisse* thaï à la citronelle, salade, pain au levain, pickles d’oignons rouges

14

PA NC AKES SAUCE CHOCO L AT NO I SE T TE  • 14

PA NC AKES AUX FRU I T S  X 3  •
fruits frais de saison, noisettes torréfiées, crème fouettée maison, sirop d’érable 

14

PA NC AKES SA LÉS  X 2  •
2 œufs au plat, saucisse* thaï, oignons frits, ciboulette thaï

14.5

C RO I SSA N T ŒU F AU PL AT •
croissant au beurre, oeuf au plat, pousses d’épinard, cream cheese ciboulette, poulet frit N.F.C.

14.5

S I DE  O F  N A N A •
oeufs brouillés, saucisse* de porc marinée, cream cheese ciboulette,
guacamole aux épices thaï, pickles d’oignon, salade, pain au levain

15

AVOC A DO TOA S T •
belle tranche de pain au levain naturel toastée, guacamole au saté, oeuf mollet,
pousses d’épinard, oignons frits

14.5

BUN BR IOCHÉ BACO N OEU F P OCHÉ •  pousses d’épinard, mayo curry rouge, frites 17

BUN BRIOCHÉ SAUMON FUMÉ, GUACAMOLE AU SATÉ •
pousses d’épinard, cream cheese ciboulette, frites

18

EXTRA : �BACON +2 / SAUCISSE THAÏ +2 / SAUCISSE VÉGÉ +1.5 / OEUF MOLLET +2 / NFC +3 / SAUMON FUMÉ +2.5
AVOCAT +2 / GUACAMOLE AU SATÉ +1.5 /  HALLOUMI +2.5

CHANGEMENT : BACON / SAUCISSE THAÏ / SAUCISSE VÉGÉ / SAUMON FUMÉ +2

*Toutes nos saucisses existent en version végétale
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petit dej’ D E  9 : 0 0  À  1 1 : 3 0

TA RT INE BEU RRE CO N FI T U RE
(fraise ou abricot)

2.5

C RO I SSA N T 2.5

G R A NO L A PETIT / GRAND
granola maison, yaourt grec, fruits frais de saison,
coco râpée

6 / 11

OEU FS  AU PL AT E T  PA IN G R ILLÉ 6

OMELE T TE E T  SA L A DE
(extra : jambon, fromage +1)

10

HO NE Y TOA S T
brioche perdue infusée au matcha et toastée au miel,
crème fouettée maison, glace vanille, fruits frais de saison

10

C RO I SA N DW ICH
croissant au beurre, jambon, emmental, salade,
tomate, moutarde au miel

8

formules

1.  P T I T  DE J  T R A NQUI I I I L LLLE 
Croissant ou tartine + Jus frais pressé 
+ Boisson chaude au choix (chocolat chaud, thé, café, crème)

9

2 .  P ’ T I T  DE J  LE  BO N RÉ V EIL 
Croissant et tartine + Jus frais pressé 
+ Boisson chaude au choix (chocolat chaud, thé, café, crème)

12

3.  P ’ T I T  DE J  DE  COM PE T ’
Croissant ou tartine + Oeufs au plat et toast + Jus frais pressé 
+ Boisson chaude au choix (chocolat chaud, thé, café, crème)

15


