
a p é r i t i f s
C A M PA RI  4CL 4

SA IN T R A PHAËL ROUGE /  A M BRÉ 4CL 4

R IC A RD /  PA S T I S  BA RDOUIN 2CL 4

DO L IN M A RT IN I  BL A NC /  ROUGE /  DRY 4CL 4

FERNE T BR A NC A 4CL 4

UMESHU L IQUEU R DE PRUNE  5CL 6

k i r cassis / mûre / framboise / pêche

KI R  V IN BL A NC 12CL 6

K I R  PROSECCO 12CL 9

K I R  ROYA L 12CL 14

b i è r e s 25CL 50CL

p r e s s i o n

N A N A BLO N DE 4 7

GINE T TE BL A NCHE B IO 4.5 8

GOOSE I SL A N D I PA 5 9

B IÈRE  DU MOMEN T 5 9

P ICO N B IÈRE 5 9

PA N ACHÉ,  MO N ACO,  TA NGO,  T W I S T. . . 4.5 8

b o u t e i l l e 33CL

S INGHA 5

BIÈRE SA N S A LCOO L Kirin 6

C I DRE SA SS Y B IO /  SA SS Y  ROSÉ 6



happy hour
1 5 : 0 0  -  2 2 : 3 0

P IN TE BLO N DE 5.5

P IN TE BL A NCHE /  P ICO N 6.5

P IN TE I PA /  B IÈRE  DU MOMEN T 7

PA N ACHE /  MO N ACO /  TA NGO 6.5

SA IN T R A PHAËL TO NIC  ROUGE / AMBRÉ
(APÉRITIF À BASE DE VIN)

6.5

SPRITZ APÉROL / CAMPARI / FRENCH / LIMONCELLO 6.5

COCK TA IL S  MOSCOW MULE / PINK GIN TONIC 
CAIPIRINHA / MOJITO / CAIPIROSKA

SIMPLE

6 .5
DOUBLE

12

COCK TA IL S  SA N S A LCOO L
VIRGIN MOJITO / VIRGIN RIVIERA / VIRGIN JUNGLE
VIRGIN MOSCOW / VIRGIN SNAKE SPRITZ

6.5

COU PE DE PROSECCO 12CL 6.5

COU PE DE CHA M PAGNE 12CL 8.5

JAGERBOM B 6.5

p l a t e a u x  à  p a r t a g e r 26

2 NEM S P OULE T +  2  R AV IO L I S  FR I T S  +  2  SA MOUSSA S BOEU F
+ 2  BROCHE T TES  P OULE T +  SAUC I SSE  THA Ï  +  EDA M A ME

v e r s i o n  v é g é
2 NEM S LÉGUMES +  BROCHE T TES  TO FU +  FR I TES
+  SAUC I SSE  V ÉGÉ +  M A ÏS  FR I T  +  EDA M A ME

s h o t s 3CL

VO DK A C A R A MEL /  VO DK A /  RHUM A RR A NGÉ
GE T 27  /  G IN

4

JAGER /  TEQUIL A 5

MÈ T RE DE 10  SHOT S 35



c o c k t a i l s  s i g n a t u r e s
COCK TA IL  DU MOMEN T demandez-nous  ! 12

SN AKE SPR I T Z  l éger, amer  e t  f ru i té

Pêche, gingembre, prosecco, Perrier
11

SOU TH E A S T MOJ I TO herbacé , a romat ique  e t  pét i l l ant

Rhum, Falernum, kaffir, menthe, Perrier, combava
12

JUNGLE MULE to r r ide, ac idu lé  e t  ra f f ra i ch i ssant

Vodka, poire, mangue, fraise, citron, aromatic bit ter, ginger beer
12

S TO RM IN PHUKE T f ra i s, exot ique  e t  dé l i ca t

Rhum ambré, ananas, vanille, coco, pandan
12

G A RDEN SM A SH ac idu lé , herbacé , tex turé

Gin, basilic thaï, melon, poivre de Timut, sirop de sucre, citron
11

N̂Ả N̂Ả char i smat ique, a romat ique  e t  r y thmé

Gin, abricot, jus de citron, coriandre, citronnelle, huile de sésame torréfiée
12

DOW N THE R I V IER A f lo ra l , l éger  e t  tendre

Fleur de sureau, rose, litchi, framboise, eau de coco, prosecco
11

SA MUI  R A I  pét i l lant , c i t ronné e t  t ranspor tant

Gin, yuzu, aloe, estragon, Fever Tree Mediterranean Tonic
12

M A RG A RI THA Ï  ép icé , surprenant  e t  cha leureux

Tequila, mezcal, passion, citron vert, Jamaïcan Jerk bitter
12

THA PAE M A RKE T goûteux , tex turé  e t  suave

Bourbon, chaï, citron, blanc d’oeuf
11

LES  G R A N DS CL A SS IQUES
A PERO L SPR I T Z  /  MOSCOW MULE /  MOJ I TO /  C A Ï P I R INHA . . .

10

S A N S  A L C O O L

V I RG IN SN AKE SPR I T Z
Pêche, gingembre, Schweppes, Perrier

8

V I RG IN SOU TH E A S T MOJ I TO
Perrier, ginger beer, menthe, kaffir, combava, citron

8

V I RG IN JUNGLE MULE
Poire, fraise, citron, ginger beer

9

V I RG IN DOW N THE R I V IER A
Fleur de sureau, rose, litchi, framboise, Perrier, eau de coco

9
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v i n s 12CL 50CL 75CL

r o u g e s

M A SS ILL A N ROUGE  “Sous le Charme” BIO 5 16 24

BO RDE AUX  “La Petite Chapelle” 5.5 20 28

CHINO N  “Gueule Fine” BIO 6.5 23 34

L A NGUEDOC  “Le Pas du Loup” BIODYNAMIE 8 31 41

CÔTES  DU RHÔ NE  “La Renjardière” BIO 7 25 37

BROUILLY  “Tempête Divine” 7.5 30 40

b l a n c s

L I T T LE  S W EE T NESS  Pays d’oc Domaine du Mas Rouge 6 21 31

TOU R A INE SAU V IGNO N  Domaine Michaud / Conversion BIO 6 21 22

M A SS ILL A N BL A NC Domaine Massillan BIO 5 16 24

V IO GNIER PAYS D ’OC  “Camas” Anne de Joyeuse BIO 5.5 20 28

BOU RGOGNE CHA RDO N N AY  “Clos de la Chapelle” Domaine Romy 8 31 41

CHA RDO N N AY  Paul Mas BIODYNAMIE 8 31 41

r o s é s

M A SS ILL A N ROSÉ
“Coup de Cœur“BIO

5 16 23

PISCINE 24CL 10

CÔTES  DE PROV ENCE 
Château Rosan Evidence” CONVERSION BIO

7 25 37

PISCINE 24CL 14

MAGNUM 58

b u l l e s 12CL 75CL

PROSECCO SEC “Arnaces” BIO 8 36

CHA M PAGNE BRU T  sélection Maison de L’Auche 13 57



b o i s s o n s  f r a î c h e s
COC A - CO L A /  ZÉRO 33CL 5.5

O R A NGIN A 25CL 5.5

E AU DE COCO 25CL 5.5

FE V ER T REE MEDI TERR A NE A N TO NIC  20CL  /  SCH W EPPES  TO NIC  25CL 5.5

G INGER BEER UM A 33CL 6.5

CLU B M ATE 33CL 6.5

PERR IER  33CL /  V I T TEL  25CL 6/5

E V I A N /  SA N PELLEG RINO 75CL 8

JUS  DE FRU I T  PRESSÉ  Orange / Pamplemousse / Citron 6

JUS  DE RÊ V E EN BOU TEILLE  -  B IO Pomme / Multifruits / Tomate 25CL 6

JUS  C A R A Ï BOS À L A V ER SE  25CL

Fraise / Yuzu / Aloe Vera / Gingembre / Litchi / Ananas
6

L IMO N A DERIE  DE PA RI S  B IO 33CL 6

C I T RO N N A DE M A I SO N /  THÉ GL ACÉ M A I SO N  sirop au choix* 6

C A FÉ FR A PPÉ /  L AT TE GL ACÉ 6 / 6.5 

M ATCHA C A FÉ L AT TE GL ACÉ 7

C A FÉ OU THÉ THA Ï  GL ACÉ AU L A I T  DE COCO 7.5

A FFOG ATO L AT TE GL ACÉ glace coco ou vanille 8.5

REDBULL  25CL 6

*SIROP : MENTHE, GRENADINE, PÊCHE, ABRICOT, PASSION, FRAMBOISE, POIRE, MENTHE, CITRON, 
MELON, ANANAS, SUREAU, ORGEAT

b o i s s o n s  c h a u d e s
CAFÉ GRAND CRU BIO ALTURA MEXIQUE MOULU À LA COMMANDE (LAIT VÉGÉTAL +0.50)

E X PRESSO /  DÉC A 2.6 NO I SE T TE 3

C RÈME 5 DOU BLE /  A MERIC A IN 5

C A FÉ V IEN NO I S 6.5 CHOCO L AT V IEN NO I S 6.5

CHOCO L AT CHAU D 5.5 L A I T  CHAU D 4

M ATCHA L AT TE 6 CHA Ï  L AT TE 6

GO L DEN L AT TE 6 AFFOGATO Vanille / Coco 6

L AT TE /  FL AT W HI TE 6 G ROG 8

C A PPUCC INO /  V IN  CHAU D 6.5 I R I SH CO FFEE 9.5

THÉS  E T  IN FUS IO N S COMPTOIRS RICHARD 5.5

Grand Earl Grey / Chaï des comptoirs / Breakfast / Rose Litchi / Sencha / 
Menthe / Fruits Rouges / Jasmin / Détox

Infusion Rooibos aux épices / Verveine / Camomille
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s p i r i t u e u x 4CL

g i n

HTK  43,7 % BELGIQUE

London dry Gin profil classique, 1er gin de ce genre distillé à Londres
7

CHRI S T I A N DROUIN 42% FRANCE

Moelleux et fruité, arômes de pommes, pétales de roses et amandes
10

MO NKE Y 47  47% ALLEMAGNE

Un des meilleurs gin au monde, composé de 47 ingredients,
notes fraîches d’agrumes et d’épices

11

B IM BER DA HO NG PAO  51,8% ANGLETERRE 

Distillé avec du thé rare “Da hong Pao”, frais, floral et complexe,
arômes de thé, zestes de citron et violette

12

c a l v a d o s 

CHRI S T I A N DROUIN AOC 40% 7

CHRI S T I A N DROUIN 15  A N S AOC  40% 16

c o g n a c

A BK6 V SO P 40%

Élu meilleur Cognac VSOP
7

A BK6 XO 40%

Cognac XO aux multiples récompenses
16

e a u x  d e  v i e  e t  l i q u e u r s 4CL

GE T 27  21% 6

P O I RE  W ILL I A M S  “Saint-Florian” 40% 6

FR A M BO I SE  /  PRUNE  “Saint-Florian” 40% 6

L IQUEU R DE KUMQUAT  “Fair” bio 22% 7

HEDO NI S T  Cognac et Liqueur de ingembre 29% 8

s h o t s 3CL

VO DK A C A R A M EL /  RHU M A R R A N G É /  G E T  27  /  VO DK A /  G I N 4

JAGER /  TEQUIL A 5

JAGERBOM B 8

MÈ T RE DE 10  SHOT S 35



s p i r i t u e u x 4CL

r h u m

SA IN T JA MES B IO  40% MARTINIQUE 7

PHR AYA ELEMEN T S 40% THAÏLANDE

Rhum de mélasse rond et élégant, distillé dans la plus ancienne
distillerie de Thaïlande

8

K R AKEN RHUM 40% TRINITÉ-ET-TOBAGO “Spiced Rum” Doux et épicé 8

SA IN T JA MES V SO P  43% MARTINIQUE

Rhum vieux, pure canne, vif et gourmand
8

SA N TA TERESA 179 6  40% VENEZUELA

Élu meilleur rhum du monde, gourmand et riche, 
arômes de chocolat, banane et café

15

w h i s k y

CU T T Y SA RK 40% ÉCOSSE

Léger et frais avec des notes de vanille et de caramel
8

M AKER ’ S  M A RK 45% ÉTATS-UNIS 

Bourbon aux notes vanillées, de raisin sec et de prune
9

N IKK A CO FFE Y G R A IN 45% JAPON

Single grain distillé à base maïs dans des alambics dit “Coffey”, 
gourmand aux notes de fruits mûrs et caramel

12

SE X TO N 40% IRLANDE

Single Malt aux arômes doux, délicats et fruité
12

K ILCHOM A N M ACHI R  BAY 46% ÉCOSSE

Single Malt fumé et élégant, tourbe grasse, notes de fruits et vanille
13

K AVA L A N  40% TAIWAN

Single Malt élégant et moelleux, aux arômes frais et gourmands
de fruits exotiques et vanille

14

v o d k a

SO BIESK I  40% RUSSIE 6

FA I R  QUINOA VO DK A B IO 40% FRANCE

Distillée avec du quinoa bio et équitable de Bolivie
8

G RE Y GOOSE 40% FRANCE

Distillée en 5 étapes avec du blé Français spécialement sélectionné
10

t e q u i l a

JOSE  CUERVO S I LV ER  38% 7

JOSE CUERVO REP OSA DO 38% 8

m e z c a l

DEL M AGUE Y  “Mezcal Vida” 42%

Subtilement poivré avec en arrière plan notes douces de fruits exotiques
10


